
Grand Christmas
brunch

LUNES 25 DE DICIEMBRE

estación de ensaladas

ensalada de lechugas mixtas mix 
de lechugas (lechuga sangría, lechuga 
larga, lechuga radiquio, espinaca baby) 
duraznos parrilladas, fresas, higos, 
almendras caramelizadas, vinagreta 
de frambuesa

ensalada cesar tradicional 
lechuga larga, aderezo cesar hecho 
en casa, lascas de queso parmesano, 
brushqueta de ajo con hiervas,  
tomate cherry

ensalada de jícama y cítricos
rollitos de jícama acompañadas 
de supremas de toronja y naranja, 
vinagreta de Tajín, chile quebrado  
y hojas de cilantro

ceviche de mariscos tradicional
Camarón, pescado, pulpo, pepino, 
cebolla, cilantro, elote tatemado 
marinados con leche de tigre tradicional

antipastos
Zanahoria, calabaza, champiñones, 
ejotes, berenjenas rostizadas a las  
finas hierbas 

dips
Humus de garbanzos, dip de poblano, 
pan pita, grissini, lavash de semillas

aderezos, vinagretas  
y encurtidos
Vinagre balsámico, aceite de oliva, 
vinagreta de cítricos con miel, mostaza 
dulce, aderezo cesar, aderezo ranch 
blue chees, aderezo mil islas, aceitunas, 
cebollitas, vegetales encurtidos, 
limones, mayonesa, cátsup, mostaza, 
chimichurri, totopos

estación de pan artesanal
Variedad de pan artesanales, grissini, 
lavash de semillas, lavash de queso 
parmesano, focaccia, variedad de bollería

estación de pizzas y pastas

pizzas de hongos (vegetariana)
variedad de hongos rostizados a las 
finas hiervas, queso mozzarella, duxel  
de champiñones, aceite de trufa y 
queso parmesano

pizzas de camarón camarones 
marinados al estilo jerk, piña tatemada, 
queso mozzarella, queso parmesano 
con un toque de aceite de ajo y chile 

pizza grand beef filete de res, 
pimientos de colore rostizados, cebolla 
en juliana, queso mozzarella y queso 
parmesano y aderezo de mayo macha

la tradicional pizza margarita
tomates cherrys frescos, hojas de 
albahaca, pesto de albahaca, queso 
mozzarella, queso parmesano  
y aceite de oliva

pasta penne a la arrabiata salsa 
casse, chile quebrado queso parmesano 
y camarones a la mantequilla y ajo

rigatones al pesto cremoso pasta 
rigatone cocida al dente bañada en 
salsa cremosa de albahaca, mix de 
hongos rostizados, tomates cherrys 
confitados y queso parmesano

fettuccini a la bolognesa pasta 
fettuccini cocida al dente, salsa 
bolognesa tradicional con tomates 
cherrys confitados hojas de albahaca 
fresca y queso parmesano

acompañamiento queso parmesano 
rallado, orégano seco molido, chile  
quebrado, aceite de oliva, vinagre 
balsámico, salsa cátsup, mayonesa, salsa 
inglesa, magui, valentina

parrillada grand hyatt

brochetas de mariscos al ajillo 
marinadas con adobo de chile guajillo, 
limón Mayer, cebolla morada y 
mantequilla de ajo

brochetas de pollo marinadas 
con chillilime, pimientos de colores, 
cebolla blanca

hamburguesa de res grand con 
relish de cebolla y tocino acompañadas 
de tomate, lechuga, relish de cebolla 
con tocino y queso cheeddar

chistorra de cerdo a la parrilla 

estación carving

costillas de cerdo estilo grand 
hyatt rebosadas en especias Grand  
y salsa de maracuyá y habanero

arrachera de res a la parrilla

guarniciones
Papas gajo con parmesano y hierbas 
Bastones de vegetales a la parrilla 
Camotes al horno
Brócoli y coliflor al grateen 
Espinacas a la crema  
con alcachofa y tocino

estacion de postres 
Estacion marquesitas 
Estación helado —vainilla, chocolate, 
fresa, limón—
Panettone frutas y chocolate 
Brownie de chocolate 
Tres leches
Pie de manzana
Tarta de frutas 
Panacotta con frutos rojos
crema de café y caramelo


