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amuse bouche

carbón trufado   
Yuca con carbón activado, cremoso de trufa,  

trufa exótica de invierno y laminas de oro 

entrada

king salmon encostrado en pimienta 
Quinoa crujiente, cebollín, aderezo de soya  

aceite de ajonjolí y vinagre de arroz

capaccio de portobello  
(vegano-vegetariano)

Marinado en miso, pistache tostado y arugula

sopa

crema de nuez   
(vegano-vegetariano)

Leche vegana, buñuelo de viento y frutos secos    

fuerte

filete wagyu
Salsa de ajo negro y ciruela, 

puré de apio y manzana verde  

mil hojas de camote
(vegano-vegetariano)

Salsa de ajo negro y ciruela y mole verde 

limpia paladar 

sorbete de chardonnay
Aroma de Cointreau

postre

pastel selva negra
Esponja de chocolate, ganache oscura, 
cereza amarena, crujiente de avellana


